Gruppenkarte

MENU

PINSA IMP

RIUM

Alle Preise verstehen sich in Euro und inklusive Mehrwertsteuer
Bei Ruckfragen zu Allergenen stehen wir gerne zur Verfugung



PINSA

ROMANA

Die Pinsa Romana stand bereits vor

Uber 2000 Jahren auf dem Speiseplan

der alten Romer.

Vielleicht sogar auf dem Teller

von Julius Caesar?

traditionelle, handwerkliche Zubereitung

aufBen knusprig und innen locker, fluffig

Reis-, Soja- und 00-Weizenmehl

72-stundige Sauerteiggarung



ANTIPASTI

EUR
10
Buffelmozzarella | Datteltomaten |
Knoblauchol | Basilikum-Pesto |
gerdstetes Brot
9
Gegrilltes eingelegtes
Gemuse | Rosmarin |
Knoblauch | Brotbeilage
19
Parmaschinken | Mortadella |
Spianata Calabrese | Salami Milano |
Provolone | Buffelmozzarella |
Oliven | Brotbeilage
Weinempfehlung:
Chianti
7

Olivendél | Oregano
oder
TomatensofRe | Oregano

INSALATA

Gemischter Salat | Datteltomaten |
Buffelmozzarella | Parmesan-Flocken |
WalnuUsse | Balsamico-Vinaigrette

Gegrillte Garnelen | gemischter Salat |
Avocado | Pinienkerne | Paprika |

Datteltomaten | Honig-Senf-Dressing

Hausgemachte Rostzwiebelringe |
Rucola | Méhren | Datteltomaten |
Buffelmozzarella | Pinienkerne |

Himbeer-Vinaigrette

Datteltomaten | rote Zwiebeln |
Mohren | Balsamico-Vinaigrette
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Wir empfehlen zu unseren Salaten

L

ofenwarmes Pinsabrot.
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PINSA
MIT TOMATENSOSSE cUR

15

Salsiccia (ital. Bratwurst) | rote Zwiebeln |
Mozzarella | Scamorza (Mozzarella

gerauchert)

16
Buffelmozzarella | Rucola |
Datteltomaten | Basilikum-Pesto

15
Spianata Calabrese (scharfe Salami) |
Chilis | Mozzarella | Scamorza
(Mozzarella gerauchert)

15

Parmaschinken | Rucola | Pecorino
Romano (Hartkase) | Mozzarella
Weinempfehlung:
Primitivo di Manduria

15
Zucchini | Champignons | Oregano |
Basilikum | Tomatencreme

17
Garnelen | Tintenfischfilet |
Datteltomaten | Petersilie | Mozzarella

14
Zucchini | Aubergine | Paprika |
M&hren | Mozzarella

14

Salami Milano | Mozzarella

PINSA

MIT OLIVENOL EUR

18
Garnelen | Zucchini | Datteltomaten |
Petersilien-Knoblauch-Ol | Mozzarella

Weinempfehlung:
Sauvignon Blanc

14
Apfel | Guanciale (Speck) | rote Zwiebeln |
Pecorino Romano (Hartkase) | Mozzarella

14
Gorgonzola | Birne | Honig | WalnUsse
Mozzarella

16
Frischer Blattspinat | Champignons |
Basilikum-Pesto | Parmesan | Mozzarella

17
Salami Milano | Paprika | Buffelmozzarella |
Petersilie | Chili-Ol | Provolone (Kase)

18
TrUffel | Gorgonzola | Scamorza
(geraucherter Mozzarella) | Mozzarella

15
Avocadocreme | Rucola | Datteltomaten |
rote Zwiebeln | Petersilien-Knoblauch-Ol

16

Salsiccia (ital. Bratwurst) | Guanciale
(Speck) | Tomatencreme | Mozzarella



DRY AGED BEEF

BURGER

EUR

15
150g Rindfleisch | Rucola | Tomate |
gegrilltes GemuUse | Scamorza
(Mozzarella gerauchert) |
Basilikum-Mayonnaise

13
150g Rindfleisch | Salat | Tomate |
Gurke | Cheddar | Ketchup | Mayonnaise

17

150g Rindfleisch | Bacon | Tomate |
hausgemachte Réstzwiebelringe |
Schmorzwiebeln | Buffelmozzarella |
BBQ SofB3e | Chili-Mayonnaise

BEILAGEN

Haussol3e | rote Zwiebeln |
Petersilie | mildes Chilisalz

DIPS

Ketchup?
Mayonnaise*®
Basilikum-Mayonnaise***
Chili-Mayonnaise*®
Avocadocreme

BBQ So[3eGsEr
Knoblauchcreme"
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FUR KLEINE
ROMER

EUR

6
Halbe Pinsa mit TomatensoR3e |
Mozzarella | Basilikum

8
Halbe Pinsa mit Tomatensofe |
Salami Milano | Mozzarella

6
Roéstisticks mit Apfelmus

8
Rindfleisch | Salat | Gurke | Tomate |
Cheddar | Ketchup | Mayonnaise

1

6
Apfelmus | Granola | Zimt |
Puderzucker

12

7
Nutella | Marshmallows | Puderzucker

14

9

Camembert | WalnUsse |
Wildpreiselbeeren | Honig

Weinempfehlung:
Dolce Frasca

DESSERT

Eispraline aus
Mandel-Pistaziencreme

Eispraline aus Zitronencreme mit
Limoncello-Kern und Baiserhulle

Eispraline aus Kaffee- und
Zabaionecreme mit Baiserhulle

Vanillecreme mit Brownie auf
Aprikosenkompott im Glas

Fragen Sie gerne nach unseren
hausgemachten Kuchen.

Empfehlung:
Caffé Borbone

EUR



